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&V, NAG IABOPATOPUIA 3A UCMIUTYBAHE HA XPAHA U OUIATHOCTUKA HA

BONECTU KAJ {MBOTHHU

O 7.8-02
U3BELLITA) OZL IAGOPATOPUCKO UCMIUTYBAHE ~IRCEN SONEC
(co akpeauTMPaHO MOCTpUpatbe) 17025:2018

“Tecnpiine
MRC ENISOHIES | TU2S

o

AT -6

yn. ,bopwc Tpajkosckn” Bp.130
1000 Ckonje, MakegoHuja

UssewTaj 6p. 260923/6 X

XemMuCcKa aHanusa

WMme Ha 6apatenot : JKM Bopgosop H. UnuHaeH
Aapeca Ha 6apaTtenoT : yn. 9 66 UnuHaeH - OnwTuHcKa 3rpaga UnnHaeH

HaTtym Ha 3emarbe: 08.11.2023
Jatym Ha npuem: 08.11.2023

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

Bpoj Ha 6aparbe 3a ucnutysarbe: 260923 X
NponpaTHo nucmo (6p, aatym): /

| Bosepn: Ha aeH 08.11.2023 roauHa, oBNacTeHoTo ue Hukona LiBeTKOBCKM U3BPLUK 3eMatbe Ha NPUMEPOK BOAA
3a Nuerbe 3a TecTuparbe Ha PU3NYKO-XeMUCKa aHanusa.

Il Onuc Ha MecTo Ha 3eMarbe Ha npumepouu: BoaaTa 3a Nuetbe e 3emMeHa 0/ Yelma BO YajHa KyjHa Bo [paanHKa
»MNpe Yekop”, MunaguHoBuM.

IIl MpumepouuTe ce 3eMeHM COrNACHO NNaH 3a 3emare Ha npumepouu: OB 7.3-02 [naH 32 3emarbe Ha
npMmepouMm.

IV Crangapau U metogMm 3a 3emarwe Ha npumepouu: MKC ISO 5667-5:2007 — YnaTCcTBO 33 3emMarbe Ha
NpUMepoLU BOAA 38 NUeHbe 0/ NPeYUCTUTENHM CTaHULUKU U BOAOBOAHWU AUCTPUBYTUBHM CUCTEMMU.

\'} ,ﬂononuyaau:a, oTcranysaka WA MCKAYyYyBakba 04 MEeTo40T U 04 NAAHOT 3a 3eMakbe Ha NpUuMmepoLM: /

VI Pesyntatu:

KapakTepucTUKM Ha npumepoKoT: Bopga 3a nuerse — MpaguHka ,Mpse Yekop”, MunaguHoBUM

(Mme, TProBCKO UMe, cepuja, AaTym Ha MPOU3BOACTBO

POK Ha Tpaerbe, KONIUYECTBO)

MepHa CoobpasHoct
WUa. 6poj -
A, 6poj Napamerpn TecT Mmeton Pesynrar og Heogpe FpaHu4HK 3agosonysa/
WUCMUTYBaHETO AeHoCT BPEeAHOCTH Mpudarnuso/
e He sapgosonysa
260900623 | boja MKC EN I1SO 7887:2011 1,4 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 33f0B0/YBa
Mupuc 1SO 13301:2018 H.A, / Hema 3a40B0NYBa
Bryc 1SO 13301:2018 H.4 / Hema 3a00B0ONYBaA
Temnepatypa PY7.4-11x +10,2°C / 25°C 3agosonyea
MaTHocT MKC EN ISO 7027-1: 2017 0,14 NTU / 1,5NTU 3a40B0NYBa
pH MKC EN ISO 10523:2013 7,72 / 6,5-9,5 pH 3ap0BoNyBa
eauHULM
MoTpowysavka Ha KMnO4 MHKC EN ISO 8467:2007 1,85 mg/L / 8 mg/L 3apoBosyBa
EN. CNpoBOANMBOCT MKC EN ISO 27888: 2007 776 uS/cm / 2500 pS/cm 3afoBoNyBa
AmoHujak (NHa) MKC 1SO 7150-1:2007 0,02 mg/L / 0,5 mg/L 3a/0BO/YBa
Hadanue: 1 Bepsuja: 4

‘ Bo cuna 00: 20.06.2022.
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@Y NNAB TABOPATOPUIA 3A UCNIUTYBAHE HA XPAHA U IMJATHOCTUKA HA

Tecunpaine

3 BonEcT“ KN ,KHBOTHH ‘ I MEC EN ISOUTEC 17025
?oodélab 06 7.8-02 | ﬁ’
P M3BELLTAJ O4 NABOPATOPUCKO UCMUTYBAHE MKC EN'ESO/IEC @/

(co akpeauTparHo mocrpuparse TR
P pipaice) 17025:2018 e

Hutputi (NO3) MKC ISO 26777:2007 0,06 mg/L / 0,5 mg/L 3340B0/yBa

Hutpatu (NOs) MKC ISO 7890-3:2007 10,4 mg/L / 50 mg/L 3ag0BosyBa

Xnopuau MKC 1SO 9297-2007 7,09 mg/L / 250 mg/L 3a4080/YBa

Heneso MKC ISO 6332:2007 0,07 mg/L / 0,2 mg/L 3apo0BonyBa

PesupyaneH xnop MKC EN ISO 7393-2:2019 0,26 mg/L / 0,5 mg/L 3aA0BoNyBa

McnuTyBaHWOT NPUMEPOK M 3380BO/YBa KpUTEPUYMUTE 33 BapaHWoT napamertap cornacHo MpasuaHUKOT 3a Be3begHOCT U KBANWTET Ha
BoAaTa 3a nuetse (Cn.BecHuk bp.183/18 Mpunor 1).

BpemeHcku ycnosu: v/ COH4eBO O 06/1a4HO [ NPOMEHAUBO O BPHEXAMBO O TemnepaTypa
HauuH Ha cknaguparbe: NaguaHUK

TemnepaTypa Ha NaguNHWK 3a TPAHCMOPT Ha NPUMEpOKOT: 4 + 2°C

MocTpupareTo e U3BpLIEHO 04 CTpaHa Ha:

O Knuent 0 ®ya J1ab Hukona LiseTkoBckm (co akpeanTMpaHa meToga)

M3pabotun: M-p UBaHa Cnacecka

..... Opobpun: M-p Munuua TpajkocKa
P-n Ha xemucka nabopartopuj

Aatym(u) Ha usBeaysarbe Ha nabopatopuckuTte akTusHocTu: 08.11.2023-14.11.2023
OaTtym Ha uspgasarbe Ha ussewrTajot: 14.11.2023

Co * ce 03HayeHyBa HeaKpeaUTUPaH MeTog,

**Kora knuHeToT He 6apa u3jasa 3a co0Bpa3HOCT BO M3BELWTA|OT CE W3BECTYBA MEPHATA HEOAPEAEHOCT, BO CHTE APYTH C/y4Yau MepHaTa HeoapeaeHocT, ce
fPEcMEeTYBa BO PE3YATATOT camo no Gaparbe Ha KNWeHTOT.

*** ce o3HauyeaaT meToamM Kou ce pobueHu og cTpaHa Ha nabopatopwja co koja Pyg N1ab uma crnyveHo aorosop 3a copaboTka

WUsjaBa 3a HenpucTpacHocT
PakoBogcTBoTo Ha iNTY Pyg Nlab J00-Ckonje rapaHTUpa feKa CUTE aKTMBHOCTU 33 UCMIMTYBakbe Ce M3BPLUYBAaT HeNPUCTPaCcHO U
BO cornacHoct co 6aparbata Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. CuTe OANYKM ce HOCaT BP3 OCHOBa Ha 06GjeKTMBHU AOKa3M 3a
YCOTNaceHocCT co pedepeHTHUTE CTaHAapAM U BP3 O4/IYKMTE He MOMKaT Aa BNAujaar ApYyrd MHTEpecu MAM Apyra cTpaHM U HUKO)j
Hema npaeo ga Bnvjae Ha BpaboTeHMTEe BO O[HOC HA PE3yATaTUTE OOQHOCHO HEeMa NpPaBo Ha BWMNO KAaKBM BHATPELIHM,
HaABOPELIHM, KOMEepLUMjanHu, PUHAHCUCKK U APYT BUA NPUTUCOLM U BAMjaHK]a.

3abenewxa Bp. 1: Peayntatute o4 TECTOBMTE Ce OAHECYBAAT Camo 33 UCNUTyBaHWTe npumepouu. OBOj NPOTOKON HE CMmee fAa ce pPenpofyuupa oCBeH co
nucmeHa [o3sona Ha nabopatopujaTa v BO LenocT.

3a6enewka bp. 2: Nabopatopwjara He O4roBapa 3a BEPOAOCTOJHOCT HA NOAATOLMTE JOCTABEHW 04 NOAHOCUTENOT BO BaparbeTo 3a UCnuTyBakse.

3abenewra bp. 3: Kora KAMEHTOT M3BPLUIMA 3eMatbe Ha NpumMepouuTe, nabopaTopwjaTa He HOCW OATOBOPHOCT 33 PErpe3eHTaTMBHOCTa Ha NPUMepouuTe,
3abenewka Bp. 4: M3sewTajoT 04 nNabopaTopUMCKOTO UCMIMTYBatbE Ce W3aaea Bo cornacHocT co P 7.8 U3sectysarbe 3a pesyntaru,

Jabenewka Bp. 5: [loKonky KaveHToT Gapa W3BEWTajoT 0f NabopaTopMCcKo MCNUTYBarbe Aa coapwuW u3jasa 3a coobpasHoct, nabopatopujaTta nocranysa
COrNacHo NPaBMAO 3a AOHECYBarbe Ha OA/YKa 33 W3jasa 3a coobpasHoct. OBa Npasuno @ Bo cornacHocT co Touka 4.2.1 o ILAC -G8:09/2019 Boawy 3a
[LoHecyBarbe OANyKa 1 M3jaBa 3a coobpa3HocT U rnack:

Mpasuno Ha 6MHapHa 0ANYyKa 3a eAHOCTaBHO NpUdanarbe Kora:

- M3MepeHaTa BPeAHOCT e Nog rpaHuuaTa Ha npudakarse AL=TL - ,3agosonyea” wim

- U3MepeHaTa BPeAHOCT e Haf rpaHMLaTa Ha npudakamwe AL=TL- , He 3aposonysa *

COrNAcHO BaMEYKMOT NPABUAHMK HA HALUWOHANHOTO 3aKOHO4aBCTBO.

Jabenewka bp. 6: CuTe aKpeaUMTUPaHW METOAM OA ONCEroT Ha aKpeauTauuja ce objasequ Ha seb cTpaHata www.iarm.gov.mk v www.foodlab.com.mk.

H3daHue: 1 Bepsuja: 4 Bo cuna 0d: 20.06.20222.




&y, NAE JIABOPATOPUIA 3A UCMTUTYBAHE HA XPAHA U JUIATHOCTUKA HA

BOJIECTU KAJ {UBOTHHU

W3BELUTAJ O, IABOPATOPUCKO UCMUTYBAHE
(co akpeguTUpPaHO MOcTpUpatse)

06 7.8-02

MKC EN ISO/IEC
17025:2018

|| MKC EN ISOAEC 17023

Tecrmpimin

o

AT - 06

yn. ,bopuc Tpajkosckn” bp.130
1000 Ckonje, MakeaoHwuja

U3sBewrTaj 6p.260923/6

MukpobuonoLlKka aHanmusa

Wme Ha bapatenort : JKM Bogosog H. UnnHaeH

Appeca Ha 6apartenot : yn. 9 66 Manngen - OnwtuHcka srpaga UnmHaeH

DOatym Ha 3emarbe: 08.11.2023
Oatym Ha npuem: 08.11.2023

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

Bpoj Ha bapatbe 3a ucnutysarbe: 260923
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

| Boeea: Ha neH 08.11.2023 rogMHa, oBnacteHoTo Auue Hukona LIBeTKOBCKKU U3BPLWK 3eMakbe Ha MPpUMEepPOoK Boaa
3a NUeH-e 3a TeCTUparbe Ha MUKPoBUoAoLLIKa aHanusa.

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha npumepoun: Boaarta 3a nNUMerbe e 3emeHa 04 Yelima Bo YajHa KyjHa paguHKa
,Mps Yekop “MunaguHoBLM.

Il Mpumepouute ce 3emeHU COrnacHO MAaH 3a 3emarbe Ha npumepoum: O6 7.3-02 MnaH 32 3emare Ha

npumMmepouun.

IV Cravpapau M metoamu 3a 3emarbe Ha npumepoum: MKC ISO 19458:2009 — 3emarbe Ha NpUMepoLm 3a
MUKpobUONOLWKa aHanmsa.

V [lononHysakra, OTCTanysara UNu UCKIYYyBakba Of, METOAO0T U O/ NAAHOT 33 3eMatbe Ha npumepoum: /

VI Peaynratu:

1.Kapaktepuctuku Ha npumepokor: Boga 3a nuerse —IpaguHka ,Mps Yekop “~- MunaguHosum
(wme, TproBcko Ume, cepuja, AaTyM Ha NPOM3BOACTEO, POK Ha Tpaere, KONIMYECcTBo)

e Goor Mepiia CoobpasHocr
A. 6poj | Toermeron Peaynrar opg, ABORDERES FpaHmnuHM 3apgosonysa/
WCNMTYBarETo HocT ** BpeaHOCTH Mpudarnuso/
He 3a40BONYBa
260900623 Pseudomonas aeruginosa MKC EN ISO 16266 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
Konudpopmuu Bakrepum MKC EN 1SO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3agoBonysa
E.coli MKCEN ISO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apoBsonysa
Enterococcus faecalis MKC EN 1SO 7899-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonyea
Cyndutopeayuypaykm MKC EN ISO 26461-2 0 cfu/100ml 0 cfu/100ml 3aposonysa
aHaepobu /
Bpoerbe MUKpoopraHuamm MKCEN ISO 6222 0 cfu/ml 100 cfu/ml 3aposonysa
Ha KynTypa 22°C /
Bpoere muKkpoopraHuzmm MKCEN ISO 6222 0 cfu/ml / 20 cfu/ml 3aposonysa

Ha Kyntypa 37°C

NcnuTyBaHWOT NPUMEPOK r'M 3a10BONYBa KPUTEPUYMUTE 3a BapaHWuTe napameTpu cornacHo MpaBUAHUKOT 3a Ge3beaHocT U
KBanuTeT Ha BoAata 3a nuerbe (Cn.BecHuk bp.183/18 Mpunor 1 u Mpunor 4).

Hzoanue: |

| Bepsuja: 4

| Bo cuna oo: 20.06.20222
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®Y[] NAG JIABOPATOPMIA 3A UCTIUTYBAHSE HA XPAHA U IMJATHOCTUKA HA —
BOJIECTU KAJ }KUBOTHM
M3BELLTAJ O4 NABOPATOPUCKO UCMUTYBAKE Q> 7.8-02 @/%
(co akpeguTUpaHO MocTpuparse) MKC EN ISO/IEC R -
17025:2018
BDEMEHCKH YCNoBEW: v COH4YeBO o obnayHo O NPOMEHNIWMBO [ BPHEXNWBO O TemnepaTtypa

HauuH Ha cknaguparbe: NaguNHUK
TemnepaTypa Ha 13a4WNHUK 33 TPAHCNOPT Ha NnpumepokoT: 4 +2°C

MOCTPMPar-eTo e U3BPLUEHO 04 CTPaHa Ha:

0 ®yp Nlab HuKona LIBETKOBCKM (co akpeauTnpaHa metoaa)
/vMMe, Nnpesrme Ha ULETO KOEe ro M3BPLIMAO MOCTPUPatbeTo /

M3paboTun:Hatawa MuneHKoBcKa..... ............ . 0p06pnn: AHapea BOLWKOCKA. ... coocvveislovinnnnn.
P-n Ha muKkpobuonowka nabopatopuja

Latym(u) Ha usseayBarbe Ha nabopaTtopuckute aktueHoctu: 08.11.2023 -11.11.2023
JaTtym Ha uspasarbe Ha u3sewrTajot: 13.11.2023

Co * ce 03HAYYBa HEAKPEAMTUPAH METOL,

**Kora wnuHeToT He Bapa M3jasa 3a coobpa3HOCT BO M3BELITAJOT CE M3IBECTYBA MEPHATA HEOAPEAEHOCT, BO CUTE APYIV CAYYaM MEPHATE HEOAPEAEHOLT, e
npecmeTysa BO pe3ynTaTtoT camo no GBPEH:tE Ha KNWEHTOT.

*** ce 03HAYYBAAT METOAM Kow ce AoBueHu og cTpaHa Ha nabopartopuja co Koja ®yg Nab uma cknyyeHo goroeop 3a copaboTra

Wsjasa 3a HenpucTpacHocT

PakosogcteoTo Ha AMNTY ®yp a6 AO0-CKonje rapaHTUpa AeKa CUTe aKTUBHOCTM 3a UCNUTYBakbe Ce M3BPLUYBAAT HEMPUCTPACHO U
BO cornacHoct co bGapawata Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute OANyKKM ce HOCaT BP3 OCHOBa Ha 06jeKTUBHM AoKa3M 3a
YCOrNaceHocT co pedepeHTHUTE CTaHAapAM U BP3 OAJIYKUTE He MOXAT [ja BAujaaT APYryM UHTEpPecU UAW APYTrU CTPaHW M HUKO]
HemMa npaso Aa snujae Ha BpaboTeHuTe BO OAHOC Ha pe3ynTaTuTe OAHOCHO HeMa Mpaso Ha 6MN0 KakeBW BHaTPeWHW,
HafBOpPEeLIHKN, KOMepUuUjanHU, GUHAHCUCKK U APYT BUA NPUTUCOLM U BAMjaHK]a.

3abenewna Bp. 1: Peaynratute og TeCTOBUTE C€ OAHECYBAAT Camo 3a UCMUTYBAHWUTE NPUMEPOLM. OBoj NpoTOKON He cMee A3 ce penpoayuMpa OCBeH Co
nucmeHa go3sona Ha nabopaTopujaTta v BO LE@NocT.

Jabenewka Ep. 2: NlabopaTopwjata He oArosapa 3a BepOAOCTOJHOCT HA NOAATOUMTE AOCTABEHW OA NOAHOCHTENOT BO BapareTo 3a UCNUTYBarLe.

3abenewka Bp. 3: Kora KAWEHTOT M3BPLIMA 3EMatbe Ha NpumepouuTe, nabopaTopujaTta He HOCW OArOBOPHOCT 3a PenpeseHTaTMBHOCTA Ha NpUMepouMTe.
3abenewxa Bp. 4: M3sewrTajot og nabopaTopUCKOTO UCNIUTYBAtbE Ce U3AaBa BO COrNacHOCT CO MNP 7.8 M3secTyBatee 3a peayntatu.

3aBenewxa Bp. 5: [oKkonky knueHToT 6apa M3BewWTajoT 04 NabopaTopucKo WUCMUTYBarbe A3 COAPHM w3jasa 3a cooBpasuoct, naboparopujara nocranysa
COrnacHo Npaswno 3a AoHecyBarbe Ha OANYKa 3a u3jasa 3a coobpasHocT. OBa NPaBuno e BO COMAcHOCT €O Touka 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Bogwy 3a
AoHecyBarbe 0f/1yKa W 3jasa 3a coobpasHocT W rhacK:

Npaeuno Ha 6MHapHa ognyKa 3a egHoOCTaBHO NpudaKkatse Kora:

- UaMepeHaTa BpeAHOCT e NOJ rpaHuuaTa Ha npudarare AL=TL - ,3aposonysa” unm

- M3mepeHaTa BPeAHOCT e Haj rpaHnuaTa Ha npudakarbe AL=TL- , He 3ag08onysa

COrNacHo BaMeyknoT NpaBuIHUK Ha HaUWMOHaNHoOTO 33aKOHOOaBCTEO.

3abenewka bp. 6: CuTe akpeaUTUPaHW METOAM OZ ONCEroT Ha akpeanTaumja ce o6jaseHu Ha Beb ctpanarta www.iarm.gov.mk 1 www.foodlab.com.mk.
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[ Hzoanue: | Bepsuja: 4 Bo cuna oo: 20.06.20.

2/2




